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1 ПОКАЗАТЕЛИ И КРИТЕРИИ ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ НА 

РАЗЛИЧНЫХ ЭТАПАХ ИХ ФОРМИРОВАНИЯ, ОПИСАНИЕ ШКАЛ 

ОЦЕНИВАНИЯ 

 

1.1 Перечень компетенций 

 

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих 

компетенций: 

 ПК-3: готовность реализовывать технологии переработки 

сельскохозяйственной продукции;  

 ПК-5: способность к анализу и планированию технологических процессов в 

растениеводстве, животноводстве, переработке и хранении продукции как к 

объекту управления;  

 ПК-8: Способность к реализации биотехнологических процессов при 

производстве и переработке сельскохозяйственной продукции 

 ПК-9: способность осуществлять поиск, выбор и использование 

инновационных достижений техники и технологии в области производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции. 



1.2 Показатели и критерии оценивания компетенций на различных этапах их формирования 

 

Конечными результатами освоения программы дисциплины являются сформированные когнитивные дескрипторы «знать», 

«уметь», «владеть», расписанные по отдельным компетенциям. Формирование этих дескрипторов происходит в течение изучения 

дисциплины по этапам в рамках различного вида занятий и самостоятельной работы. 

 

Таблица 1 – Соответствие этапов освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценивания 
Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

ПК-3: готовность реализовывать технологии переработки сельскохозяйственной продукции 

Первый этап 

(начало формирования) 

Демонстрирует 

знание технологий 

переработки 

продукции 

растениеводства, 

применяемое 

оборудование и 

принцип его работы 

 

Владеть: навыками 

реализации 

технологий хранения и 

подготовки к 

переработке 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

 

В1 

Не 

владеет 

Фрагментарное 

владение навыками 

реализации 

технологий хранения и 

подготовки к 

переработке 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

В целом успешное, но не 

систематическое владение 

навыками реализации 

технологий хранения и 

подготовки к переработке 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы владение 

навыками реализации 

технологий хранения и 

подготовки к переработке 

продукции растениеводства 

и животноводства 

Успешное и систематическое 

владение навыками 

реализации технологий 

хранения и подготовки к 

переработке продукции 

растениеводства и 

животноводства 
Собеседо

вание 

 

Уметь: обосновывать 

выбор технологий 

хранения и подготовки 

к переработке 

продукции 

растениеводства и 

животноводства, 

производить подбор 

оборудования по 

заданным 

технологическим 

параметрам 

У1 

Не 

умеет 

Фрагментарное 

умение обосновывать 

выбор технологий 

хранения и подготовки 

к переработке 

продукции 

растениеводства и 

животноводства, 

производить подбор 

оборудования по 

заданным 

технологическим 

параметрам 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

обосновывать выбор 

технологий хранения и 

подготовки к переработке 

продукции 

растениеводства и 

животноводства, 

производить подбор 

оборудования по 

заданным 

технологическим 

параметрам 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы умение 

обосновывать выбор 

технологий хранения и 

подготовки к переработке 

продукции растениеводства 

и животноводства, 

производить подбор 

оборудования по заданным 

технологическим 

параметрам 

Успешное и систематическое 

умение обосновывать выбор 

технологий хранения и 

подготовки к переработке 

продукции растениеводства и 

животноводства, производить 

подбор оборудования по 

заданным технологическим 

параметрам 

Собеседо

вание 



Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

 

Знать: условия, 

способы хранения, 

основные этапы 

подготовки к 

переработке, 

применяемое 

оборудование и его 

классификацию 

З1 

Не 

знает 

Фрагментарные знания 

условий, способов, 

хранения, основных 

этапов подготовки к 

переработке, 

применяемое 

оборудование и его 

классификацию 

В целом успешные, но не 

систематические знания 

условий, способов 

хранения, основных 

этапов подготовки к 

переработке, применяемое 

оборудование и его 

классификацию 

В целом успешные, но 

содержащие отдельные 

пробелы знание условий, 

способов хранения, 

основных этапов 

подготовки к переработке, 

применяемое оборудование 

и его классификацию 

Успешное и систематическое 

знание условий, способов 

хранения, основных этапов 

подготовки к переработке, 

применяемое оборудование и 

его классификацию 

Собеседо

вание 

Второй этап 

(продолжение 

формирования) 

Демонстрирует 

знание технологии 

переработки 

продукции 

животноводства, 

применяемое 

оборудование и 

принцип его работы 

 

Владеть: навыками 

реализации 

технологий 

переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

В2 

Не 

владеет 

Фрагментарное 

владение навыками 

реализации 

технологий 

переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

В целом успешное, но не 

систематическое владение 

навыками реализации 

технологий переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы владение 

навыками реализации 

технологий переработки 

продукции растениеводства 

и животноводства 

Успешное и систематическое 

владение навыками 

реализации технологий 

переработки продукции 

растениеводства и 

животноводства 
Собеседо

вание 

 

Уметь: обосновывать 

выбор технологии 

переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

У2 

Не 

умеет 

Фрагментарное 

умение обосновывать 

выбор технологии 

переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

обосновывать выбор 

технологии переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы умение 

обосновывать выбор 

технологии переработки 

продукции растениеводства 

и животноводства 

Успешное и систематическое 

умение обосновывать выбор 

технологии переработки 

продукции растениеводства и 

животноводства Собеседо

вание 

 

Знать: 

технологические 

процессы переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства, 

устройство и работу 

применяемого 

оборудования 

З2 

Не 

знает 

Фрагментарные знания 

о технологических 

процессах переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства, 

устройство и работу 

применяемого 

оборудования 

В целом успешные, но не 

систематические знания о 

технологических 

процессах переработки 

продукции 

растениеводства и 

животноводства, 

устройство и работу 

применяемого 

оборудования 

В целом успешные, но 

содержащие отдельные 

пробелы знания о 

технологических процессах 

переработки продукции 

растениеводства и 

животноводства, 

устройство и работу 

применяемого 

оборудования 

Успешное и систематическое 

знание технологических 

процессов переработки 

продукции растениеводства и 

животноводства, устройство и 

работу применяемого 

оборудования 

Собеседо

вание 
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Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

Третий этап 

(завершение 

формирования) 

Способен применять 

знания особенностей 

морфолого-

анатомического 

строения и 

химического состава 

сырья различных 

культур; обосновать 

выбор 

технологического 

оборудования, схемы 

технологического 

процесса и режимов 

их переработки 

Владеть: навыками 

применения знаний 

морфолого-

анатомического 

строения и 

химического состава 

сырья различных 

культур при 

обосновании выбора 

технологического 

оборудования, 

 корректировки схем 

технологического 

процесса и режимов 

их переработки 

В3 

Не 

владеет 

Не владеет навыками 

применения знаний 

морфолого-

анатомического 

строения и 

химического состава 

сырья различных 

культур при 

обосновании выбора 

технологического 

оборудования, 

 корректировки схем 

технологического 

процесса и режимов 

их переработки 
 

Фрагментарное владение 

применения знаний 

морфолого-

анатомического 

строения и 

химического состава 

сырья различных 

культур при 

обосновании выбора 

технологического 

оборудования, 

 корректировки схем 

технологического 

процесса и режимов их 

переработки 
 

В целом успешное, но не 

систематическое владение 

применения знаний 

морфолого-

анатомического 

строения и химического 

состава сырья различных 

культур при 

обосновании выбора 

технологического 

оборудования, 

 корректировки схем 

технологического 

процесса и режимов их 

переработки 
 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы владение 

применения знаний 

морфолого-

анатомического строения и 

химического состава сырья 

различных культур при 

обосновании выбора 

технологического 

оборудования, 

 корректировки схем 

технологического процесса 

и режимов их переработки 
 

Собеседо

вание 

 

Уметь: обосновать 

выбор 

технологического 

оборудования 

У3 

Не 

умеет 

Не умеет обосновать 

выбор 

технологического 

оборудования 

Фрагментарное умение 

обосновать выбор 

технологического 

оборудования 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

обосновать выбор 

технологического 

оборудования 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы умение обосновать 

выбор технологического 

оборудования Собеседо

вание 

 

Знать: особенности 

морфолого-

анатомического 

строения и 

химического состава 

сырья различных 

культур 

З3 

Не 

знает 

Не знает особенности 

морфолого-

анатомического 

строения и 

химического состава 

сырья различных 

культур 
 

Фрагментарные знания об 

особенности 

морфолого-

анатомического 

строения и 

химического состава 

сырья различных 

культур 
 

В целом успешные, но не 

систематические знания об 

особенности морфолого-

анатомического 

строения и химического 

состава сырья различных 

культур 
 

В целом успешные, но 

содержащие отдельные 

пробелы знания об 

особенности морфолого-

анатомического строения и 

химического состава сырья 

различных культур 
 

Собеседо

вание 

ПК-5: способность к анализу и планированию технологических процессов в растениеводстве, животноводстве, переработке и хранении продукции как к объекту 

управления 



Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

Второй этап 

(завершение 

формирования) 

Демонстрирует 

навыки работы с 

данными 

технологических 

процессов; 

составления планов 

развития, управления 

объектами  

Владеть: навыками 

работы с 

технологическими 

процессами 

В2 

Не 

владеет  

 

Не владеет навыками 

работы с 

технологическими 

процессами 

Фрагментарное владение 

навыками работы с 

технологическими 

процессами 
 

В целом успешное, но не 

систематическое владение 

навыками работы с 

технологическими 

процессами 
 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы владение навыками 

работы с 

технологическими 

процессами 
 

Собеседо

вание 

 

Уметь: 

демонстрировать 

навыки работы с 

технологическими 

процессами, 

составлять планы 

развития, управлять 

объектами 

У2 

Не 

умеет 

Не умеет 

демонстрировать 

навыки работы с 

технологическими 

процессами, 

составлять планы 

развития, управлять 

объектами 
 

Фрагментарное умение 

демонстрировать 

навыки работы с 

технологическими 

процессами, составлять 

планы развития, 

управлять объектами 
 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

демонстрировать навыки 

работы с 

технологическими 

процессами, составлять 

планы развития, 

управлять объектами 
 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы в умении 

демонстрировать навыки 

работы с 

технологическими 

процессами, составлять 

планы развития, управлять 

объектами 
 

Собеседо

вание 

 

Знать: 

технологические 

процессы, методы 

составления планов 

развития и управления 

объектами 

З2 

Не 

знает 

Не знает 

технологические 

процессы, методы 

составления планов 

развития и 

управления 

объектами 

Фрагментарные знания о 

технологических 

процессах, методах 

составления планов 

развития и управления 

объектами 

В целом успешные, но не 

систематические знания о 

технологических 

процессах, методах 

составления планов 

развития и управления 

объектами 

В целом успешные, но 

содержащие отдельные 

пробелы знания о 

технологических 

процессах, методах 

составления планов 

развития и управления 

объектами 

Собеседо

вание 

ПК-8: способность к реализации биотехнологических процессов при производстве и переработке сельскохозяйственной продукции 

Первый этап 

(начало формирования) 

Демонстрирует 

знания сущности и 

основ 

биотехнологических 

процессов при 

производстве и 

переработки 

сельскохозяйственного 

Владеть:  

навыками реализации 

биотехнологических 

процессов с учетом 

биохимических и 

физико-химических 

процессов при  

переработке 

сельскохозяйственног

о сырья 

Не 

владеет 

Фрагментарное 

владение навыками 

реализации 

биотехнологических 

процессов с учетом 

биохимических и 

физико-химических 

процессов при  

В целом успешное, но не 

систематическое владение 

навыками реализации 

биотехнологических 

процессов с учетом 

биохимических и 

физико-химических 

процессов при  

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы владение 

навыками реализации 

биотехнологических 

процессов с учетом 

биохимических и 

физико-химических 

процессов при  

Успешное и систематическое 

владение навыками 

реализации 

биотехнологических 

процессов с учетом 

биохимических и физико-

химических процессов при  

переработке 

сельскохозяйственного 

сырья 

Собеседо

вание 



8 

 

Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

сырья; структуру 

создания безотходных 

и экологически 

чистых производств 

В1 переработке 

сельскохозяйственн

ого сырья 

 
 

переработке 

сельскохозяйственного 

сырья 

 

переработке 

сельскохозяйственного 

сырья 

 

 

Уметь: применять 

базовые знания основ 

биотехнологии при 

производстве и 

переработке 

сельскохозяйственног

о сырья 

У1 

Не 

умеет 

Фрагментарное умение 

применять базовые 

знания основ 

биотехнологии при 

производстве и 

переработке 

сельскохозяйственн

ого сырья  
 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

применять базовые 

знания основ 

биотехнологии при 

производстве и 

переработке 

сельскохозяйственного 

сырья 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы умение применять  

базовые знания основ 

биотехнологии при 

производстве и 

переработке 

сельскохозяйственного 

сырья 

Успешное и систематическое 

умение применять базовые 

знания основ 

биотехнологии при 

производстве и 

переработке 

сельскохозяйственного 

сырья 

Собеседо

вание 

 

Знать: структуру 

создания безотходных 

и экологически чистых 

производств 

З1 

Не 

знает 

Фрагментарные знания 

о структуре создания 

безотходных и 

экологически 

чистых производств 

В целом успешные, но не 

систематические знания о 

структуре создания 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

В целом успешные, но 

содержащие отдельные 

пробелы знания о 

структуре создания 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

Успешное и систематическое 

знание о структуре создания 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

Собеседо

вание 

Второй этап 

(продолжение 

формирования) 

Способен комплексно 

перерабатывать 

сельскохозяйственное 

сырье; формулировать 

предложения по 

созданию безотходных 

и экологически 

чистых производств 

Владеть: навыками 

реализации 

технологических 

процессов по 

комплексной 

переработки 

сельскохозяйственног

о сырья, в том числе 

безотходных и 

экологически чистых 

производств  

В2 

Не 

владеет 

Фрагментарное 

владение навыками 

реализации 

технологических 

процессов по 

комплексной 

переработке 

сельскохозяйственн

ого сырья, в том 

числе безотходных и 

экологически 

чистых производств  

В целом успешное, но не 

систематическое владение 

навыками реализации 

технологических 

процессов по 

комплексной 

переработке 

сельскохозяйственного 

сырья, в том числе 

безотходных и 

экологически чистых 

производств  

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы владение 

навыками реализации 

технологических 

процессов по 

комплексной 

переработке 

сельскохозяйственного 

сырья, в том числе 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

В целом успешное, но 

Успешное и систематическое 

владение навыками 

реализации 

технологических процессов 

по комплексной 

переработке 

сельскохозяйственного 

сырья, в том числе 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

Собеседо

вание 

 

Уметь: обосновывать 

и формулировать 

предложения по 

Не 

умеет 

Фрагментарное умение 

обосновывать и 

формулировать 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

обосновывать и 

формулировать 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы умение 

обосновывать и 

Успешное и систематическое 

умение обосновывать и 

формулировать 

Собеседо

вание 



Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

созданию безотходных 

и экологически чистых 

производств 

У2 

предложения по 

созданию 

безотходных и 

экологически 

чистых производств 

предложения по 

созданию безотходных 

и экологически чистых 

производств 

формулировать 

предложения по 

созданию безотходных и 

экологически чистых 

производств 

предложения по созданию 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

 

Знать: методы 

переработки 

сельскохозяйственног

о сырья, способы 

создания безотходных 

и экологически чистых 

производств 

З2 

Не 

знает 

Фрагментарные знания 

о методах 

переработки 

сельскохозяйственн

ого сырья, способах 

создания 

безотходных и 

экологически 

чистых производств 

В целом успешные, но не 

систематические знания о 

методах переработки 

сельскохозяйственного 

сырья, способах 

создания безотходных и 

экологически чистых 

производств 

В целом успешные, но 

содержащие отдельные 

пробелы знания о методах 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья, способах 

создания безотходных и 

экологически чистых 

производств 

Успешное и систематическое 

знание методов переработки 

сельскохозяйственного 

сырья, способах создания 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

Собеседо

вание 

Третий этап 

(завершение 

формирования) 

Демонстрирует 

навыки комплексной 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья; создания 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

Владеть: навыками 

внедрения 

комплексной 

переработки 

сельскохозяйственног

о сырья 

В3 

Не 

владеет 

Фрагментарное 

владение навыками 

внедрения 

комплексной 

переработки 

сельскохозяйственн

ого сырья 

 
 

В целом успешное, но не 

систематическое владение 

навыками внедрения 

комплексной 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 
 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы владение 

навыками внедрения 

комплексной 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 

Успешное и систематическое 

владение навыками 

внедрения комплексной 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья 
Собеседо

вание 

 

Уметь: создавать 

безотходные и 

экологически чистые 

производства 

У3 

Не 

умеет 

Фрагментарное умение 

создавать 

безотходные и 

экологически 

чистые 

производства 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

создавать безотходные 

и экологически чистые 

производства 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы умение создавать 

безотходные и 

экологически чистые 

производства 

Успешное и систематическое 

умение создавать 

безотходные и 

экологически чистые 

производства 

Собеседо

вание 

 

Знать: методы 

комплексной 

переработки 

сельскохозяйственног

о сырья, создания 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

З3 

Не 

знает 

Фрагментарные знания 

о методах 

комплексной 

переработки 

сельскохозяйственн

ого сырья, создания 

безотходных и 

экологически 

чистых производств 

В целом успешные, но не 

систематические знания о 

методах комплексной 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья, создания 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

В целом успешные, но 

содержащие отдельные 

пробелы знания о методах 

комплексной 

переработки 

сельскохозяйственного 

сырья, создания 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

Успешное и систематическое 

знание о методах 

комплексной переработки 

сельскохозяйственного 

сырья, создания 

безотходных и 

экологически чистых 

производств 

Собеседо

вание 
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Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

ПК-9: способность осуществлять поиск, выбор и использование инновационных достижений техники и технологии в области производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

Первый этап 

(начало формирования) 

Демонстрирует 

знания новейших 

достижений техники 

и технологии в 

области производства 

и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Владеть: навыками 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

В1 

Не 

владеет 

Фрагментарные 

владения  
навыками 

достижений техники 

и технологии в 

области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции  

В целом успешные, но не 

систематические владения 

навыками достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

В целом успешные, но 

содержащие отдельные 

пробелы владения навыков 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
 

Успешное и систематическое 

владение навыками 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
 

Собеседо

вание 

 

Уметь: применять 

знания новейших 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

 

У1 

Не 

умеет 

Фрагментарное умение 

применять знания 

новейших 

достижений техники 

и технологии в 

области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

применять знания 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы умение 

применять знания 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Успешное и систематическое 

умение применять знания 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Собеседо

вание 

 

Знать: техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

З1 

Не 

знает 

Фрагментарное знание 

техники и 

технологии в 

области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции 
 

В целом успешное, но не 

систематическое знание 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы знание техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
  

Успешное и систематическое 

знание техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
  

Собеседо

вание 

Второй этап 

(продолжение 

формирования) 

Способен 

осуществлять поиск и 

выбор новейших 

Владеть: навыками 

использовать 

новейшие достижений 

техники и технологии 

в области 

производства и 

Не 

владеет 

Фрагментарные 

владения навыками 

использовать 

новейшие 

достижения техники 

и технологии в 

В целом успешное, но не 

систематическое владение 

навыками использовать 

новейшие достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы владение 

навыками использовать 

новейшие достижений 

техники и технологии в 

Успешное и систематическое 

владение навыками 

использовать новейшие 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

Собеседо

вание 



Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

достижений техники 

и технологии в 

области производства 

и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции; 

использовать 

новейшие достижений 

техники и технологии 

в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

В2 

области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
 

 

Уметь: осуществлять 

поиск и выбор 

новейших достижений 

техники и технологии 

в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

У2 

Не 

умеет 

Фрагментарное умение 

осуществлять поиск 

и выбор новейших 

достижений техники 

и технологии в 

области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции  

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

осуществлять поиск и 

выбор новейших 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы умение 

осуществлять поиск и 

выбор новейших 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

Успешное и систематическое 

умение осуществлять поиск 

и выбор новейших 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

Собеседо

вание 

 

Знать: методы 

осуществления поиска 

и выбора новейших 

достижений техники и 

технологий в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

З2 

Не 

знает 

Фрагментарное знание 

методов 

осуществления 

поиска и выбора 

новейших 

достижений техники 

и технологий в 

области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции  

В целом успешное, но не 

систематическое знание 
методов осуществления 

поиска и выбора 

новейших достижений 

техники и технологий в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы знание методов 

осуществления поиска и 

выбора новейших 

достижений техники и 

технологий в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Успешное и систематическое 

знание методов 

осуществления поиска и 

выбора новейших 

достижений техники и 

технологий в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Собеседо

вание 



12 

 

Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

Третий этап 

(завершение 

формирования) 

Демонстрирует 

навыки поиска, выбора 

и использования 

новейших 

достижений техники 

и технологии в 

области производства 

и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции  

Владеть: навыками 

поиска, выбора и 

использования 

новейших достижений 

техники и технологии 

в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

В3 

Не 

владеет 

Фрагментарные 

владения навыками 
поиска, выбора и 

использования 

новейших 

достижений техники 

и технологии в 

области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции 
 

В целом успешные, но не 

систематические владения 

навыками поиска, 

выбора и 

использования 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
 

В целом успешные, но 

содержащие отдельные 

пробелы владения 

навыками поиска, выбора 

и использования 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
 

Успешное и систематическое 

владение навыками поиска, 

выбора и использования 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
 

Собеседо

вание 

 

Уметь: 

демонстрировать 

навыки поиска, выбора 

и использования 

новейших достижений 

техники и технологии 

в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

У3 

Не 

умеет 

Фрагментарное умение 

демонстрировать 

навыки поиска, 

выбора и 

использования 

новейших 

достижений техники 

и технологии в 

области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственн

ой продукции 

В целом успешное, но не 

систематическое умение 

демонстрировать 

навыки поиска, выбора 

и использования 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы умение 

демонстрировать навыки 

поиска, выбора и 

использования новейших 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
  

Успешное и систематическое 

умение демонстрировать 

навыки поиска, выбора и 

использования новейших 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 
  

Собеседо

вание 

 

Знать: навыки поиска, 

выбора и 

использования 

новейших достижений 

техники и технологии 

в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

З3 

Не 

знает 

Фрагментарное знание 

навыков поиска, 

выбора и 

использования 

новейших 

достижений техники 

и технологии в 

области 

производства и 

переработки 

В целом успешное, но не 

систематическое знание 

навыков поиска, выбора 

и использования 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

В целом успешное, но 

содержащее отдельные 

пробелы знание навыков 

поиска, выбора и 

использования новейших 

достижений техники и 

технологии в области 

производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Успешное и систематическое 

знание навыков поиска, 

выбора и использования 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Собеседо

вание 



Этап (уровень) 

освоения 

компетенции 

Планируемые 

результаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
Способы 

оценки 1 2 3 4 5 

сельскохозяйственн

ой продукции  

Этапы формирования компетенций реализуются в ходе освоения дисциплины, что отражается в тематическом плане 

дисциплины. 

 

 



1.3 Описание шкал оценивания 

 

Для оценки составляющих компетенции при текущем контроле и 

промежуточной аттестации используется балльно-рейтинговая система оценок. 

При оценке контрольных мероприятий преподаватель руководствуется критериями 

оценивания результатов обучения (таблица 1), суммирует баллы за каждое 

контрольное задание и переводит полученный результат в вербальный аналог, 

руководствуясь таблицей 2 и формулой 1. 

 

Таблица 2 – Сопоставление оценок когнитивных дескрипторов с результатами 

освоения программы дисциплины 

Балл 
Соответствие требованиям 

критерия 

Выполнение 

критерия 
Вербальный аналог 

1 2 3 4 

5 

результат, содержащий полный 

правильный ответ, полностью 

соответствующий требованиям 

критерия 

85-100% от 

максимального 

количества 

баллов 

отлично 

зачтено 

4 

результат, содержащий неполный 

правильный ответ (степень полноты 

ответа – более 75%) или ответ, 

содержащий незначительные 

неточности, т.е. ответ, имеющий 

незначительные отступления от 

требований критерия 

75-84,9% от 

максимального 

количества 

баллов 

хорошо 

3 

результат, содержащий неполный 

правильный ответ (степень полноты 

ответа – до 75%) или ответ, 

содержащий незначительные 

неточности, т.е. ответ, имеющий 

незначительные отступления от 

требований критерия 

60-74,9% от 

максимального 

количества 

баллов 

удовлетворительно 

2 

результат, содержащий неполный 

правильный ответ, содержащий 

значительные неточности, ошибки 

(степень полноты ответа – менее 

60%) 

до 60% от 

максимального 

количества 

баллов 

неудовлетворительно 
не 

зачтено 

1 

неправильный ответ (ответ не по 

существу задания) или отсутствие 

ответа, т.е. ответ, не 

соответствующий полностью 

требованиям критерия 

0% от 

максимального 

количества 

баллов 

 

Расчет доли выполнения критерия от максимально возможной суммы баллов 

проводится по формуле 1: 

%100

m5

m

n

1i

i

n

1i

i















ik

A  (1) 

гдеn – количество формируемых когнитивных дескрипторов; 

 mi – количество оценочных средств i-го дескриптора; 

 ki – балльный эквивалент оцениваемого критерия i-го дескриптора; 
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 5 – максимальный балл оцениваемого результата обучения. 

 

Затем по таблице 2 (столбец 3) определяется принадлежность найденного 

значения А (в %) к доле выполнения критерия исоответствующий ему вербальный 

аналог. 

Вербальным аналогом результатов зачета являются оценки «зачтено / не 

зачтено», экзамена – «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», 

«неудовлетворительно», которые заносятся в экзаменационную (зачетную) 

ведомость (в то числе электронную) и зачетную книжку. В зачетную книжку 

заносятся только положительные оценки. Подписанный преподавателем экземпляр 

ведомости сдаётся не позднее следующего дня в деканат, а второй хранится на 

кафедре. 

В случае неявки студента на экзамен (зачет) в экзаменационной ведомости 

делается отметка «не явился». 
 

1.4 Общая процедура и сроки проведения оценочных мероприятий 

 

Оценивание результатов обучения студентов по дисциплине осуществляется по 

регламентам текущего контроля и промежуточной аттестации. 

Текущий контроль в семестре проводится с целью обеспечения своевременной 

обратной связи, для коррекции обучения, активизации самостоятельной работы 

студентов. Объектом текущего контроля являются конкретизированные результаты 

обучения (учебные достижения) по дисциплине. 

Свойфактическийрейтингстудентможетотслеживатьвсистемеэлектронногообу

ченияКемеровскогоГСХИ(журналоценок)http://moodle.ksai.ru.Привозникновенииспо

рнойситуации,оценкаокругляетсявпользустудента(округлениедодесятых). 

Промежуточная аттестация предназначена для объективного подтверждения и 

оценивания достигнутых результатов обучения после завершения изучения 

дисциплины (или её части). Форма промежуточной аттестации по дисциплине 

определяется рабочим учебным планом. 

Итоговая оценка определяется на основании таблицы 2. 

Организация и проведениепромежуточной аттестации регламентируется 

внутренними локальными актами. 

Студенты, не прошедшие промежуточную аттестацию по графику сессии, 

должны ликвидировать задолженность в установленном порядке. 

  

http://moodle.ksai.ru/course/index.php?categoryid=3314
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2ТИПОВЫЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ, НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ 

ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ 
 

2.1 Текущий контроль знаний студентов 
 

Комплект вопросов для собеседования 

 

Раздел 1. Биотехнология в процессах переработки вторичного сырья 

 

1.Основные направления в пищевой биотехнологии. 

2.Требования, предъявляемые к микроорганизмам-продуцентам. 

3.Способы создания высокоэффективных штаммов-продуцентов. 

4. Стадии и кинетика роста микроорганизмов. 

5. Сырье и состав питательных сред для биотехнологического производства. 

6. Способы культивирования микроорганизмов. 

7. Культивирование животных и растительных клеток. 

8. Общая биотехнологическая схема производства продуктов микробного 

синтеза. 

9. Получение посевного материала. Микроорганизмы, используемые в 

биотехнологии. 

10. Особенности стадии выделения и очистки в зависимости от целевого 

продукта. Продукты микробного брожения и метаболизма. 

 

Раздел 2. Ферментативные препараты 

 

1. Получение ферментных препаратов из сырья растительного и животного 

происхождения, их использование в пищевой промышленности.  

2. Получение ферментных препаратов с помощью микроорганизмов. 

Номенклатура микробных ферментных препаратов. 

3. Применение ферментных препаратов в пищевой промышленности. 

4. Получение биомассы микроорганизмов в качестве источника белка. 

5. Производство хлебопекарных дрожжей и их экспертиза. 

6. Современное состояние и перспективы развития пищевой биотехнологии. 

7. Применение пищевых добавок и ингредиентов, полученных 

биотехнологическим путем 

8. Микроорганизмы, используемые в пищевой промышленности 

9. Генетически модифицированные источники пищи. 

10. Съедобные водоросли. 

 

Раздел 3. Безотходные технологии в различных отраслях промышленности 

 

1. Безотходные технологии молочной промышленности. 

2. Безотходные технологии мясной промышленности. 

3. Безотходные технологии в пивоварении. 

4. Безотходные технологии в виноделии. 

5. Безотходные технологии получения спиртопродуктов. 
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6. Безотходные технологии в хлебопечении. 

7. Безотходные технологии при выработке фруктовых соков. 

8. Безотходные технологии при консервировании овощей и другие продуктов. 

 

Раздел 4. Продукты из вторичного сырья 

 

1. Продукты из сои. 

2. Микромицеты в питании человека. 

3. Продукты гидролиза крахмала. 

4. Требования российских и международных стандартов качества к продукции 

биотехнологических производств. 

5. Законодательные и нормативные правовые акты, методические материалы по 

управлению качеством. 

6. Основные технические и конструктивные характеристики продукции. 

7. Технологические процессы и режимы производства. 

8. Система государственного надзора, межведомственного контроля за 

качеством продукции. 

9. Методы и приемы получения биологически активных соединений и 

биопрепаратов. 

10. Основные и вспомогательные элементы технологии производства, контроля 

качества и сертификации биопрепаратов. 

 

Раздел 5. Производство продуктов из вторичного сырья 

 

1. Методы подготовки технологического оборудования к работе, выделения, 

концентрирования, высушивания готовых форм препаратов из продуктов микробного 

синтеза. 

2. Кинетика и закономерности биокаталитических процессов при 

трансформации свойств водного сырья. 

3. Качественная и количественная оценка степени деструкции белков. 

4. Изменения микроструктурных и органолептических показателей. 

5. Функционально-технологических свойств, химического состава, пищевой и 

биологической ценности исходного сырья, пищевых систем и готовой продукции. 

6. Математические модели оптимизации параметров биотехнологических 

процессов. 

7. Математические модели выбора рациональных дозировок препаратов и 

условий проведения биокатализа с целью получения продукции с заданными 

составом и свойствами. 

8. Особенности биотехнологий производства продукции из гидробионтов с 

применением ферментно-модифицированного сырья с высоким содержанием 

соединительной ткани.  

9. Особенности биотехнологий производства препаратов биополимеров, 

полученных с применением ферментной обработки, белковых препаратов.  

10. Особенности биотехнологий производства препаратов биополимеров, 

полученных с применением функциональных композитов.  

2.2 Промежуточная аттестация 
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Вопросы к собеседованию: 

 

1. Основные направления в пищевой биотехнологии. 

2. Требования, предъявляемые к микроорганизмам-продуцентам. 

3. Способы создания высокоэффективных штаммов-продуцентов. 

4. Стадии и кинетика роста микроорганизмов. 

5. Сырье и состав питательных сред для биотехнологического производства. 

6. Способы культивирования микроорганизмов. 

7. Культивирование животных и растительных клеток. 

8. Общая биотехнологическая схема производства продуктов микробного 

синтеза. 

9. Получение посевного материала. Микроорганизмы, используемые в 

биотехнологии. 

10. Особенности стадии выделения и очистки в зависимости от целевого 

продукта. Продукты микробного брожения и метаболизма. 

12. Направленный синтез лимонной кислоты. 

13. Получение молочной кислоты биотехнологическим способом. 

14. Получение уксусной кислоты биотехнологическим способом. 

15. Получение и использование аминокислот. 

16. Получение липидов с помощью микроорганизмов. 

17. Производство и применение витаминов. 

18. Получение ферментных препаратов из сырья растительного и животного 

происхождения, их использование в пищевой промышленности.  

19. Получение ферментных препаратов с помощью микроорганизмов. 

Номенклатура микробных ферментных препаратов. 

20. Применение ферментных препаратов в пищевой промышленности. 

21. Получение биомассы микроорганизмов в качестве источника белка. 

22. Производство хлебопекарных дрожжей и их экспертиза. 

23. Современное состояние и перспективы развития пищевой биотехнологии: 

24. Применение пищевых добавок и ингредиентов, полученных 

биотехнологическим путем: 

25. Микроорганизмы, используемые в пищевой промышленности: 

26. Генетически модифицированные источники пищи: 

27. Съедобные водоросли: 

28. Применение заквасок в производстве молочных продуктов. Пороки 

заквасок: 

29. Классификация кисломолочных продуктов в зависимости от используемой 

закваски. Микроорганизмы, входящие в состав заквасок.  

30. Получение молочных продуктов (йогурт, сметана, коровье масло). 

31. Биотехнологические процессы в сыроделии. 

32. Диетические свойства кисломолочных продуктов. Классификация 

бифидопродуктов. 

33. Биотехнологические процессы в производстве мясных и рыбных продуктов. 

34. Биотехнологические процессы в пивоварении. 

35. Биотехнологические процессы в виноделии. 
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36. Получение спиртопродуктов. 

37. Биотехнологические процессы в хлебопечении. 

38. Применение ферментов при выработке фруктовых соков. 

39. Консервированные овощи и другие продукты. 

40. Продукты из сои. 

41. Микромицеты в питании человека. 

42. Продукты гидролиза крахмала. 

43. Требования российских и международных стандартов качества к продукции 

биотехнологических производств. 

44. Законодательные и нормативные правовые акты, методические материалы 

по управлению качеством. 

45. Основные технические и конструктивные характеристики продукции. 

46. Технологические процессы и режимы производства. 

47. Система государственного надзора, межведомственного контроля за 

качеством продукции. 

48. Порядок разработки, утверждения и внедрения стандартов, технических 

условий и другой нормативно-технической документации. 

49. Системы качества, порядок их разработки, сертификации, внедрения и 

проведения аудита. 

50. Способы масштабирования, оптимизации биотехнологических процессов и 

координирования микробного метаболизма. 

51. Методы и приемы получения биологически активных соединений и 

биопрепаратов. 

52. Основные и вспомогательные элементы технологии производства, контроля 

качества и сертификации биопрепаратов. 

53. Методы подготовки технологического оборудования к работе, выделения, 

концентрирования, высушивания готовых форм препаратов из продуктов микробного 

синтеза. 

54. Кинетика и закономерности биокаталитических процессов при 

трансформации свойств водного сырья. 

55. Качественная и количественная оценка степени деструкции белков. 

56. Изменения микроструктурных и органолептических показателей. 

57. Функционально-технологических свойств, химического состава, пищевой и 

биологической ценности исходного сырья, пищевых систем и готовой продукции. 

58. Математические модели оптимизации параметров биотехнологических 

процессов. 

59. Математические модели выбора рациональных дозировок препаратов и 

условий проведения биокатализа с целью получения продукции с заданными 

составом и свойствами. 

60. Особенности биотехнологий производства продукции из гидробионтов с 

применением ферментно-модифицированного сырья с высоким содержанием 

соединительной ткани.  

61. Особенности биотехнологий производства препаратов биополимеров, 

полученных с применением ферментной обработки, белковых препаратов.  

62. Особенности биотехнологий производства препаратов биополимеров, 

полученных с применением функциональных композитов.  
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63. Особенности биотехнологий производства препаратов биополимеров, 

полученных с применением экструдированных биоматериалов.  

64. Особенности биотехнологий производства препаратов биополимеров, 

полученных с применением препаратов для обогащения продуктов питания 

биологически активными веществами.  

65. Аналоги продуктов из гидробионтов и специальное питание на основе 

биомодифицированного сырья.  

66. Роль ферментной обработки при создании мало – и безотходных 

технологий, комплексной переработке растительного и животного сырья. 

67. Роль ферментной обработки для улучшении функционально-

технологических свойств сырья, повышения стабильности нативного водного сырья 

68. Сущность их действия, процессы, значение, влияние на свойства сырья и 

готовой продукции. 

69. Физико-химические факторы и технологические приемы, позволяющие 

регулировать развитие микрофлоры в процессе хранения сырья и при производстве 

изделий из гидробионтов. 

70. Получение и использование промышленных высокоэффективных штаммов 

микроорганизмов в технологии продуктов из гидробионтов. 

71. Номенклатура и характеристики стартовых культур, бактериальных 

заквасок и биопрепаратов. 

72. Принципы подбора штаммов в бактериальных заквасках. 

73. Методы получения пищевых биологически активных веществ из 

гидробионтов их совершенствование. 

74. Номенклатура и характеристики БАВ-ов, выделяемых из гидробионтов. 

75. Изучение функционально-технологических свойств БАВ, медико-

биологических показателей. 

76. Оптимизация параметров и условий применения в технологии пищевых 

продуктов. 

77. Математическое моделирование и проектирование рецептур и технологий 

пищевых продуктов на основе гидробионтов. 

78. Молоко как полидисперсная система. 

79. Функционально-технологические свойства молочного сырья, их 

направленное регулирование за счет использования процессов мембранного 

разделения, экстракции, концентрирования, теплового воздействия и 

ферментирования. 

80. Принципы подбора штаммов микроорганизмов с заданными свойствами для 

получения традиционных бактериальных заквасок и прямого внесения комплексных 

и ферментных препаратов с целью направленной биотрансформации свойств 

молочных продуктов. 

81. Биотехнология кисломолочных продуктов, напитков, сыров и препаратов 

функционального назначения 

82. Механизмы образования вкусовых и ароматических веществ при 

производстве молочных продуктов (сыр, кисломолочные продукты и напитки, масло, 

стерилизованное молоко и др.) 

83. Биотехнологические процессы в пивоварении. 

84. Биотехнологические процессы в виноделии. 
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85. Получение спиртопродуктов. 

86. Биотехнологические процессы в хлебопечении. 

87. Применение ферментов при выработке фруктовых соков. 

88. Консервированные овощи и другие продукты. 

89. Продукты из сои. 

90. Продукты гидролиза крахмала 

 

3 МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ ПРОЦЕДУРЫ 

ОЦЕНИВАНИЯ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ 

 

Оценка знаний по дисциплине проводится с целью определения уровня 

освоения предмета, включает:  

-практические работы.  

Оценка качества подготовки на основании выполненных заданий ведется 

преподавателям (с обсуждением результатов), баллы начисляются в зависимости от 

соответствия критериям таблицы 1.  

Оценка качества подготовки по результатам самостоятельной работы студента 

ведется:  

1) преподавателем – оценка глубины проработки материала, рациональность и 

содержательная ёмкость представленных интеллектуальных продуктов, наличие 

креативных элементов, подтверждающих самостоятельность суждений по теме;  

2) группой – в ходе обсуждения представленных материалов;  

3) студентом лично – путем самоанализа достигнутого уровня понимания темы.  

По дисциплине предусмотрены формы контроля качества подготовки:  

- текущий (осуществление контроля за всеми видами аудиторной и 

внеаудиторной деятельности студента с целью получения первичной информации о 

ходе усвоения отдельных элементов содержания дисциплины); 

- промежуточный (оценивается уровень и качество подготовки по конкретным 

разделам дисциплины).  

Результаты текущего и промежуточного контроля качества выполнения 

студентом запланированных видов деятельности по усвоению учебной дисциплины 

являются показателем того, как студент работал в течение семестра. Итоговый 

контроль проводится в форме промежуточной аттестации студента – экзамена 

(зачета).  

Текущий контроль успеваемости предусматривает оценивание хода освоения 

дисциплины, промежуточная аттестация обучающихся – оценивание результатов 

обучения по дисциплине, в том посредством испытания в форме зачета.  

Для оценки качества подготовки студента по дисциплине в целом составляется 

рейтинг – интегральная оценка результатов всех видов деятельности студента, 

осуществляемых в процессе ее изучения. Последняя представляется в балльном 

исчислении согласно таблице 2.  

Защита практической работы производится студентом в день ее выполнения в 

соответствии с учебным расписанием. Преподаватель проверяет правильность 

выполнения практической работы студентом и сделанных выводов, контролирует 

знание студентом пройденного материала с помощью собеседования или 

тестирования.  
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Проработка конспекта лекций и учебной литературы осуществляется 

студентами в течение всего семестра, после изучения новой темы. К зачету 

допускаются студенты, выполнившие все виды текущей аттестации –практические 

занятия, задание для самостоятельной работы. 


